
 

 

 

OBRADOIRO SABORES DE GALICIA 

 

Durante os días 4, 5, 6 e 7 de abril de 2011 celebráronse os obradoiros “Sabores de Galicia” 

en cada unha das zona piloto: Sabores do noroeste, sabores nos camiños, sabores do Courel 

e Sabores nas portas de Galicia. 

  

Os participantes nos “Camiños dos sabores de Galicia” aloxamentos, restaurantes, tendas e 

tamén produtores e transformadores coñeceron a fondo as materias primas 

agroalimentarias eixo do proxecto Cantata 2, dun xeito tanto teórico como práctico. 

 

Nestes obradoiros contouse coa colaboración dos diferentes Consellos Reguladores 

implicados no produto turístico D.O.P. Queixo Tetilla, D.O. P. Arzúa-Ulloa, D.O.P. San Simón 

da Costa, D.O.P. Cebreiro, I.X.P. Mel de Galicia e a I.X.P. Castaña de Galicia. 

 

Os obradoiros tiveron como obxectivo coñecer os valores dos produtos agroalimentarios 

eixo: materias primas, elaboración, transformación tradicional, industrial e utilización 

culinaria.  

 

Ademais, os participantes puideron iniciarse na técnica de cata dos produtos co fin de 

reproducir está técnica cos turistas e xustificar as características diferenciais de cada tipo de 

produto. 

 

Con estes obradoiros contribuíuse a: 

• Coñecer os produtos para poder recomendarllos e ofrecerllos como primeira opción 

aos turistas. 

• Coñecemento das posibilidades para a elaboración de cartas con produtos 

agroalimentarios galegos. 

• Formación en cultura do detalle de coidados dos produtos para presentarllos aos 

turistas. 

 



 

 

Casa do Mel. As pontes.  4 de abril. 

 

Arqueixal. 5  de abril. 

 

 



 

 

Casa do concello de Folgoso do Caurel. 6  de abril. 

 

Centro de interpretación da castaña de Riós. 7 de abril. 


